Masz za duzo jedzenia?

W16z je do lodéwki i podziel sie z potrzebujgcymi!

Regulamin korzystania z lodowki spoteczne;j

1. Ze spotecznej lodéwki moze korzystaé kazdy, kto tego potrzebuje.
2. Jedzenie ze spotecznej loddwki bierzesz na wtasna odpowiedzialnosé.

3. Nie bierz wszystkiego — dziel sie jedzeniem z innymi potrzebujgcymi.

4. Wktadaj do lodowki tylko jedzenie przydatne do spozycia z aktualng datg
Waznosci.

5. Potrawy ptynne, potptynne i podobne umies¢ w szczelnym
stoiku/pojemniku tak, aby przy ich wyjmowaniu nic sie nie rozlato.

6. Produkty o charakterystycznym zapachu wkfadaj do szczelnych
opakowan.

7. Jesli w przygotowanym przez Ciebie produkcie wystepuja
alergeny, napisz to wyraznie na opakowaniu.

8. Nie niszcz lodéwki ani nie oklejaj jej swoimi ulotkami.

9. Zostawiaj porzagdek w lodowce spoteczne;j.

Patronat: Klasztor OO. Bernardynéw w Alwerni



W loddwce spotecznej mozna zostawic:

. Produkty, ktore sam mogtbys zjesé.

. Produkty, ktére przekroczyty date minimalnej trwatosci - , najlepiej
spozyc przed”, ale nie przekroczyty terminu przydatnosci do spozycia -
,halezy spozy¢ do”.

. Produkty suche, napoczete — starannie zapakowane, np. torebka ciastek,
stoj maki lub ryzu.

. Wyroby witasne, na przyktad ciasto lub zupe — starannie i szczelnie
zapakowane, z naklejong nazwg potrawy i datg jej przygotowania.

. Produkty w opakowaniach zamknietych typu konserwy stoiki.

. Sery, jogurty, twarogi w oryginalnie zamknietych opakowaniach.

. Warzywa i owoce.

. Zapakowane pieczywo i inne wyroby piekarnicze.


https://www.chlebanaszego.org/

Do lodéwki spotecznej nie wktadaj:

1. Produktéw przeterminowanych, ktérym skonczyt sie termin przydatnosci
do spozycia , nalezy spozy¢ do”.

2. Produktéw z oznakami zepsucia, nietypowym zapachem lub kolorem,
nadgnitych, nadplesniatych, opakowan z wydetym wieczkiem.

3. Produktéw, ktére miaty kontakt z plesnia, odpadami spozywczymi lub
komunalnymi.

4. Produktow wymagajgcych warunkow chtodniczych, ktore znajdowaty sie
poza lodéwka ponad 30 minut.

5. Produktéw wymagajgcych gtebokiego schtodzenia i mrozonek.

6. Otwartych puszek, konserw, stoikow z przetworami itp.

7. Surowych jaj oraz produktéw na ich bazie np. ciast z kremem, Smietang,
domowych majonezéw lub produktéw z innym podobnym nadzieniem
podatnym na zepsucie.

8. Wyrobow z niepasteryzowanego mleka (ale mozesz zostawic sery,
jogurty, twarogi).

9. Surowego miesa oraz produktéw z niego przygotowanych, np. tatar.

10. Alkoholu i srodkéw odurzajacych.
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